
Om ALLA i sällskapet 
önskar en

extra medeltida upplevelse 

Sjätte Tunnans
Gillesmeny

Sjätte Tunnan

Stora Nygatan 41-43

08-440 09 19
info@sjattetunnan.se

www.sjattetunnan.se
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Merchants Feast..........495

 

Green pea soup with 
sour cream and crayfish

Fennel sausage, chervil baked 
chicken breast, roasted lamb 
with mint
Served with frumenty, 
choucrote and 
blackened cabbage

Blueberry and almond tarte 
with almond cream and fresh 
blueberries

Hypocras and wafers

Vegetarian alternative..........445

Köpmannens gille..........495

Grön ärtsoppa med syrad 
grädde och kräftstjärtar

Fänkålskryddad korv, 
körvelbakad kyckling samt 
lammstek med mynta
serverad med örtfrumenty, 
surkål samt sotad kål

Blåbär och mandelpaj 
serveras med syrlig 
mandelkräm och färska 
blåbär

Hypocras och rån

Vegetariskt alternativ..........445
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