
………………………………………………… 

Merchants Feast…………..565 
 

EN: Medieval green herb soup with 
smoked boiled egg.                      
ES: Sopa medieval de hierbas 
verdes con huevo cocido 
ahumado. 

……………………………………………………………….. 

EN: Fennel-spiced sausage, roast 
lamb and roasted chicken breast 
served with pea purée, herbed 
frumenty and roasted root 
vegetables.                                    
ES: Salchicha especiada con 
hinojo, asado de cordero y 
pechuga de pollo asada, servidos 
con puré de guisantes, frumenty 
con hierbas y verduras de raíz 
asadas. 

……………………………………………………………….. 

EN: Blueberry pie with tangy 
almond cream                               
ES: Tarta de arándanos con crema 
de almendra ligeramente ácida. 

 

EN: Traditional Hypocras spiced 
wine served with medieval wafers.     
ES: Hipocrás tradicional servido 
con obleas medievales. 

 

 

……………………………………………….……………….  
……………………………………………………………….. 

………………………………………………….. 

Vegetarian Feast…………....515 
 

Swe: Grön soppa serveras med 
rökt ägg, bröd smör & ost           
EN: Medieval green herb soup with 
smoked boiled egg.                      
ES: Sopa medieval de hierbas 
verdes con huevo cocido 
ahumado. 

……………………………………………………………….. 

Swe: Rostad blomkål serverad med 
blomkålsrisotto, rostad hasselnöt 
och brynt smör                             
EN: Roasted cauliflower with 
cauliflower risotto, toasted 
hazelnuts and browned butter     
ES: Coliflor asada con risotto de 
coliflor, avellanas tostadas y 
mantequilla avellanada.                                                                                                                                       
……………………………………………………………….. 

Swe: Blåbärspaj med mandelkräm  
EN: Blueberry pie with tangy 
almond cream                               
ES: Tarta de arándanos con crema 
de almendra ligeramente ácida. 

 

Swe: Hypocras med rån               
EN: Traditional Hypocras spiced 
wine served with medieval wafers.     
ES: Hipocrás tradicional servido 
con obleas medievales. 

 

…………………………………………………..……………
……………………………………………………………….. 



………………………………………………..……………… 

Vett och etikett………………………. 

Vett och etikett på ett medeltida 
gille skiller sig från det vi idag 
tycker är korrekt. På ett medeltida 
gille var det kutym att man tog med 
sig sin egen tallrik och bestick. 
Gaffel var också något man inte åt 
med då det ansågs vara djävulens 
verktyg och man skulle absolut 
aldrig bjuda in djävulen i kroppen. 

 

Om man blev lortig under gilles 
middagen antogs det att man 
skulle torka av sig på sitt eget 
linne, men aldrig på 
bordskamratens linne då det 
ansågs ohövligt. 

 

Dueller under kvällen skulle ske på 
en avskild plats, som helst skulle 
vara utvald av gillesmästaren 
iförhand. Vapen skulle därför alltid 
lämnas vid dörren. 

 

 

 

 

……………………………………………………………..…
……………………………………………………………….. 

 

………………………………………………….. 

Köpmannens gille…………565 
 

Grön soppa serveras med rökt 
ägg, bröd smör & ost 
……………………………………………………………… 

 

Fänkålskryddad korv, lammstek 
och bakat kycklingbröst 

Serveras med ärtpuré, örtfrumenty 
och rostade rotsaker                                                                               
………………………………………………………………. 

 

Blåbärspaj med mandelkräm 

Hypocras med rån 

 

    

                                         
 

 

 

 

 

 

………………………..…………………………
………………………………………………….. 


